Suppen & Vorspeisen
Tagessuppe frisch nach Launen der Chefin
5,50 €

Rinderkraftbriihe mit Krduterflddle
6,20 €

Klare Suppe vom Tafelspitz mit Markklof3chen
& Gemiisejulienne 6,20 €

Badische Schneckenrahmsuppe mit Krdutern
aus Oma’s Rezeptbuch 6,50 €

Kleiner Beilagen Salat
verschiedene Rohkost- & Blattsalate
5,80 €

Gerduchertes Forellenfilet
lauwarm auf kleinem Salatbouquet serviert
Sahnemeerrettich, Ei & Toastbrot
10,90 €

6 Weinbergschnecken im Kdchele
mit hauseigener Krauterbutter & Weifibrot
10,90 €

Nicht Fisch & nicht Fleisch

Gemiise—Teller
frische bunte Gemiisevielfalt
serviert mit leckeren Spditzle

Rahmsofle - vegetarisch -
15,00 €

Kdsespdtzle
mit Schweizer Bergkdse
Gartengemiise
geschmdlzte Zwiebeln & Sofse
14,00 €

Geschmortes Gemiis e
in mediterraner TomatensofSe
auf feinen Tagliatelle & Parmesan
13,00 €




Traditionelle badische Kiiche

Gepokelte Rinderzunge Medaillons vom Schweinefilet
in rassiger MadeirasofSe an feiner Pfefferrahmsofse
selbst gemachten Spdtzle & Salat Pommes frites & Salatteller
23,50 € 25,00 €

Tellergericht Zunge mit Spdtzle 17,00 €

Badischer Zwiebelrostbraten
chmorzwiebeln, hausgemachten Spdtzle
Marktgemiise

28,50 €

Rinderriickensteak
rosa gebraten
mit Krduterbutter oder Pfeffersofse
Gemiise, Pommes frites und Salatteller

Kochen
ist
Liebe

32,90 €
., Ebis Badisch's “
Gebratene Maultaschenscheiben
dazu verschiedene Rohkost- und Blattsalate
2 panierte Schnitzel 17,00 €
vom Schweinerticken
mit Bratensoffe, Pommes frites ., Wilderer — Salat
& Salatteller Reh Frikadellen auf knackigem Rohkost &
19,90 € Blattsalat , Birnenspalten

und Preiselbeeren
17,00 €



Hauses - Lebep,
Spezlam Sc ‘%;e{zarzwald orel?en ﬁzs'cée

aus unserer Gebirgsque]j,

Forelle Bl au
pochiert im Riesling Sud mit Petersilie
Salzkartoffeln gekldrter Butter und Salatteller Forellein Mandelbutter
23,00 € die Forelle wird mit gerosteten Mandeln
gebraten
Ja, eine frisch geschlachtete Forelle erkennt man daran, dass sie Salzkartoﬂeln Ml’ld Salatteller
sich im heiBen Kochsud aufbaumt weil beim Erhitzen die Muskeln 25 50 €

noch ein letztes Mal arbeiten & der Fisch sich kriimmt, als schliige

er um sich, die schon blau gefarbte Haut bricht auf, das Fleisch

reillt auseinander. Dis ist der Beweis fiir ihre Frische.

Ganze Forelle filiert -entgrdtet-

Forelle Miillerin nach altem an einer Rieslingsof3e
Hausrezept mit feinen Niidele und Salatteller
in Grofpmutters Gusseisenpfdnnle gebraten 25,00 €
Salzkartoffeln, zerlassene Butter
und Salatteller Frische Forellen nach altem Hausrezept
25.00 € sind seit drei Generationen

einen Umweg wert,
erleben Sie den feinen Unterschied




Wild auf Wild
Wir beziehen unser Wild
direkt von den Jiagern im Tal

Lierbacher ,,Jdgertopfle
Steak vom Wild an Spdtburgundersofse,
Birnenspalten
auf hausgemachten Spdtzle, Preiselbeeren
29,90€

Hirschgulasch in Spdtburgunder
geschmort
mit Nudeln und Preiselbeeren
22,90 €

Edelragout vom Lierbacher Rehbock
mit handgemachten Spdtzlen &
Preiselbeeren
— fiir den kleinen Hunger-

16,00 €

Ragout Rezept:

Fleisch klein
schneiden wie
Gulasch.

Zwiebelnwirfel

in Ol
anschwitzen,

. dasmit Salzund
i Pfeffer gewiirzte :
i Rehfleisch dazu |

und Farbe

3 mal mit
Rotwein
abléschen,
Tomatenmark
und Mehl
dazugeben und

. etwas anrosten,

mit Wildbrihe
aufgiellen,
Wachholder,
Thymian,
Honig, Sahne
und Rotwein
dazugeben, je

: nach Menge bis :
i zueiner Stunde

kdcheln lassen
und mit Starke
noch etwas
binden.

Schwarzwdlder
Bolognese
vom heimischen Reh
auf handgemachten Spdtzlen &
Bergkdse
15,90 €

: ziehen lassen, 2- |

. Reh - Braten am Knochen gebraten
. SpdtburgundersofSe, Herbstgemiise
. hausgemachte Spiitzle & Preiselbeeren
| 25,90 €

Sauerbraten aus der Hirschkeule
nach altem Hausrezept

mit Nudeln & Kartoffelklofse
25,90 €



